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Homepage.

Winterzeit ist Teezeit und wo, wenn nicht in London, wird diese Tradition hochgehal-
ten. Wir haben uns die Hot(s)pots der Aufgussszene angesehen.

ie britische Tradition kulti-

vierten Teetrinkens reicht

bis ins 17. Jahrhundert zu-
riick. Etikette muss beim Nach-
mittagstee, aber auch heute noch
gewahrt werden. So erntet bei-
spielsweise tadelnde Blicke, wer
Tee in Steingut statt im feinen Por-
zellan ausschenkt oder sich gar
schliirfend dem Teegenuss hin-
gibt. Dieser Tage wird das vorneh-
me Teezeremoniell vorwiegend in
schicken Hotels und Restaurants
zelebriert. Im The Ritz, London,
zum Beispiel nippt man an silber-
nen Teetassen. Wer im priachtigen

Exquisiter Tee-Genuss

Neun Tassen Tee tdglich, manchmal sogar
mehr: Stephen Twining reprasentiert das
beriihmteste Teehaus der Welt nun bereits
in der zehnten Generation und weiB seine
Leidenschaft fiir Tee mit viel Enthusiasmus

Stephen
Twining

Wintergarten seinen Nachmittags-
tee einnimmt, darf sich fast schon
zum Hochadel zdhlen. Seit etwa
150 Jahren werden im Claridge’s
in Mayfair Teebldtter aus aller
Welt aufgegossen. Teetradition
wird in Londons teuerstem Stadt-
viertel vom hauseigenen Tee Con-
noisseur mit handgepfliickten
Sorten und Teegebdck gewahrt.
Weltbekannt ist auch der After-
noon Tea im The Savoy. In dem
Fiinf-Sterne Haus vermengt sich
der exquisite Geschmack von
Schwarzem, Weillem, Griinem,
Gelbem, Oolong oder Friichte-Tee

in die Welt zu tragen. Das Unternehmen
wurde 1706 von Thomas Twining gegriin-
det, einem ehemaligen Angestellten der
Ostindien-Kompanie, der 1706 das Kaffee-
haus ,, Tom’s Coffeehouse* bei Strand, Lon-
don, in Devereux Court erdffnete. Das Aro-
ma des Tees ist von Faktoren wie
Anbaugebiet, Klima, Bodenbe-
schaffenheit, Lage, Erntezeit und
Verarbeitung bestimmt. Twinings
legt auf diese Kriterien bei der
Auswahl der Rohstoffe hochsten
Wert, um so die Qualitét der Pro-
dukte und den Teegenuss zu si-
chern. Darlber hinaus werden
zur Qualitatssicherung pro Tag
bis zu 900 Tassen Tee von sechs
Master-Tea-Tastern verkostet.
Als Twinings-Kunde darf man sich tbrigens
in bester Gesellschaft fiihlen, denn vor

mit jenem siifler Patisserie schon
seit 1889. Im The Dorchester ldsst
man sich den Teegenuss mit Sco-
nes, Clotted Cream und einem
Glas Champagner zwischen 55,-
und 70,- Euro kosten. Very British
mitten in Wien wird auch der
Nachmittagstee im Steigenberger
Hotel Herrenhof gehalten. Ab
19,50 Euro pro Person kostet die
Tea Time mit feinen Ronnefeldt
Tees. Beraten von Tee-Somme-
liers und mit kostlichen Makronen
und Petit Fours. ¥

www.steigenbergerhotelgroup.com

mehr als 150 Jahren wurde Richard Twining
Il. von Kénigin Victoria zum ordentlichen
Tee-Lieferanten lhrer Majestét ernannt.
Und auch heute noch hat Twinings die
Ehre, den Britischen Hof mit Tee zu belie-
fern. Neu ins dsterreichische Tee-Sortiment

Foto: Steigenberger Hotel Herrenhof, Houdek
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Genuss der Natur

rstaunlich, was die Natur uns

bietet. Je langer Valentino Brien-
za und Luisa Martini an ,,Moos.
Fisch. Rinde. Blatt.“ gearbeitet ha-
ben, desto mehr haben sie entdeckt,
dass man unglaublich vieles aus
Wald, Wiese, Wasser und Feld ku-
linarisch verwerten kann. Aus
Moos wird Mayonnaise? Flechten
als Beilage? Teller aus Milch? Na-
tiirlich! Die beiden jungen Starko-
che, die im Steirereck in Wien ge-
arbeitet haben und derzeit auf dem
Luxuskreuzfahrtschiff ,,Seacloud*
kochen, haben iiber Monate mit Zu-
taten aus Wald, Wiese, Feld und
Wasser experimentiert, um auf ganz
neue Geschmacksinspirationen zu
kommen. Anhand von 60 kreativ-
raffinierten Rezepten definieren die
beiden mitihrer Freestyle-Naturkii-
che Genuss neu und kombinieren
die unglaublichsten Zutaten.
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aufgenommen wurden kirzlich zwei Griin-
tee-Kombinationen: Green Tea & Cranberry
sowie Green Tea & Forest Fruits sorgen fiir
Vitalitdt und bieten ein fruchtiges Ge-
schmackserlebnis. Ebenso neu im Sorti-
ment sind zwei Chai-Varianten, die mit ihren
herzhaften Gewtirzaromen von Zimt, Karda-
mom, Nelke und Ingwer verzaubern: Indian
Chai und Vanilla Chai. Unverbindlicher
Richtpreis pro Teepackung 2,99 Euro.

www.twinings.at
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